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 Design moderne, élégant et compact compatible avec les cuisines de toutes tailles 
 Système de fermeture facile par loquet 
 2 niveaux de soudure pour nourriture sèche ou humide 
 Barre de soudure extra-large : 3mm
 Commande de mise sous vide et scellage 
 Mode scellage indépendant 
 Mode marinade
 Compartiment de rangement pour rouleau 
 Cutter intégré sur le capot de l’appareil pour un usage simplifié et rapide
 Port accessoires intégré 
 Témoins lumineux de fonctionnement  
 Bac ramasse-gouttes amovible et compatible au lave-vaisselle
 Puissance : 120W
 Pression : 0,6 bar
 Débit d’air de la pompe : 6,3L/min
 Garantie 2 ans 

Accessoires inclus 
 3 x 0.94L sacs
 2 x 3.78L sacs 
 3 x 0.95L sacs avec fermeture zip à glissière
 1 rouleau 28cm x 3m 
 1 nouveau modèle de tuyau qui fonctionne sans adaptateur 

Nouveau
Sept 2017

FFS017X

PVC* €169

Appareil de mise sous vide 

*Prix de vente conseillé, ni minimum ni obligatoire


