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Plaques a patisserie
(approuvées pour la

Une couche d’air : pour réduire la

température du métal en contact avec la

Cake carré

préparation (cuisson uniforme sans brdler)

Un fond avec micro-démes : pour un

démoulage encore plus facile

Cake Carré 24 cm  J0825214
Plaque Pat 30 x 35
°m

Plaque Pat 36 x 40
°m

Cake large 24x14
cm

Manqué 23 cm 10829614

J0824014
10824114

J0825314

Tarte 27 cm J0828314
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Soyez sOr d'une cuisson uniforme
grace a ces moules
antiadhésifs, dont les 2
parois d’acier enferment
une couche d’air pour
assurer une meilleure
répartition de la chaleur.

* Matériau

* Type de feu

e Intérieur

» Extérieur

* Lave-vaisselle

56 3
16 12
16 12
72 3
56 3
68 3

Origine: CHINE
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