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PC289 

Blender 

chauffant 
 

INFORMATIONS GENERALES 
 

 4 fonctions de cuisson préprogrammées : soupe moulinée, 

soupe veloutée, maintien au chaud et vapeur. 

 1 fonction Blend (fonctionnement continu) et une fonction 

Pulse. 

 Vos préparations cuites et mixées en moins de 15 minutes.  

 Équipé de son filtre, il deviendra l'allié de vos coulis de 

fruits rouges, kiwi, tomates… 

 Bol en polycarbonate hyper résistant de contenance 1,5 L. 

 Le bol sans BPA (Bisphénol A), dispose d’un fond en 

matière antiadhésive. 

 Couteau 4 lames inox qui assure un parfait mix des 

aliments 

 Nouveau panier vapeur pour une cuisson saine et rapide 

 Couvercle étanche avec bouchon amovible. 

 Bec verseur avec filtre.  

 Mise en place du bol aisée 

 Températures de cuisson : 100 ° (Soupe moulinée, soupe 

veloutée et vapeur) – 60 ° (Réchauffer) 

 25000 tours / minute 

 Pieds ventouse pour une stabilité optimale 

 Accessoires : filtre à coulis, brosse de nettoyage, panier 

vapeur   

 

 

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES 

 Puissance : 1100 W (300 W moteur + 800 W chauffe) 

 Tension d'utilisation : 230 V ~50 hz 

 
ELEMENTS LOGISTIQUES 
Produit  

 Dimensions (cm) :  L 20,8 x P 20,8 x H 42,5 

 Poids (kg) : 2,4 

Produit emballé 

 1 pièce par emballage couleur 

 Dimensions emballage (cm) : L 24 x P 22,5 x H 41 

 Poids (kg) :  2.85  

Colisage 

 2 pièces par master carton. 

 Dimensions master carton (cm) : L x P x H 

 Poids (kg) : 

Palette  

 Type palette : 120 x 80 

 Masters / couche :  Couches / palette :  

 Masters / palette :  Produits / palette :  

 

EAN :  
3760082525606 

Ecoparticipation 2.2 
0,42HT / 0,50 TTC 

 Un blender, la cuisson en plus  

 

Outre les fonctions habituelles d'un blender, SoupeXpress permet de cuire directement dans son bol les aliments à 

mixer : Mixe, cuit, maintien au chaud, pile la glace, en un tournemain. 

 

 
 

 


