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Kit pâtisserie : 
Pétrin  et malaxeur ….…….…….…….…..
Fouet multibrins en  inox ……....……….
Couvercle anti éclaboussures...……….

Capacité bol inox 3.5 litres …….…...……..
4 vitesses + Pulse ……………...….……….
Couvercle de sécurité…………..….…….
Pieds ventouse anti-dérapants….………
Mouvement planétaire…….………….…

Coloris : Blanc

Réf : QA200110

LOGISTIQUE

PERFORMANCES

700 W

Une Kitchen Machine qui allie puissance (700 watts) 
et  compacité  pour  s’adapter aux quantités 
familiales.

Son kit de pâtisserie associé à un mouvement 
planétaire garantit une qualité de résultat optimale.

Masterchef Compact

• PUISSANCE…………………………..……

Gencod Colisage Colis/Couche Couches/Palette Unités/Palette

3016661140952 1 9 5 45

Produit nu Produit emballé Colis standard dimensions palette

DIMENSIONS (L x P x H en cm) 34 x 34 x 21 52,4 x 24,8 x 38,9 52,4 x 24,8 x 38,9 120 x 80 x 207,9
POIDS 4,1 4,9 4,9 218,3

PAYS D'ORIGINE France

PUISSANCE

Une puissance de 700W au service d’un mouvement 
planétaire pour réussir toutes sortes de préparations.

KIT DE PATISSERIE QUALITATIF

Un pétrin et un malaxeur pour réaliser des pâtes 
lourdes (pain) et légères (gâteaux…) ainsi qu’un 
fouet multibrins breveté en inox pour des œufs en 
neige fermes et aérés :

-Pétrir en 8 minutes 500g de farine pour obtenir un 
pain de 750 g.
-Mélanger en 3 minutes 1 kg de pâte à choux ou 
2.7kg de pâte à cake sucré.
-Battre efficacement jusqu’à 8 blancs d’œufs.
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