Robot Chef
PREMIER KMC570

Ines

Robot Chef PREMIER
SIMPLICITE et POLYVALENCE

Le Chef PREMIER apporte toute la
polyvalence des robots KENWOOD, avec
une utilisation encore plus intuitive et un
design adapté aux nouvelles générations de
consommateurs. Bol inox de 4.6 L, kit
patisserie en métal avec revétement anti-
adhérant (fouet, crochet, batteur), mixeur
en verre Thermo Resist de 1.6 L et
couvercle anti-projection. Variateur de
vitesse électronique, mouvement planétaire.
1000 W. Coloris inox satiné.
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Sortie ultra
rapide

+ de 30 accessoires
adaptablesen
option

Sortie
Planétaire

ADIR\)

+ Kit patisserie (crochet,

- 3 sorties moteur permettant « Mixeur en verre Thermo < La plus large gamme

I’utilisation de plus de 30
accessoires

fouet, batteur) pour réaliser
tous

Resist d’une capacité utile

d’accessoires au monde :

Caractéristiques générales

types de pains, de 1.6 L pour réaliser plus de 30 accessoires
gateaux et entremets potages, coulis, sauces, adaptablesen option
milk-shakes. ...

- 1000 W

« Corps entiérement en métal

+ 3 sorties moteur

- Bol inox de 4.6 L

- Variateur de vitesse électronique

Données techniques et logistiques

* Touche pulse

- Mouvement planétaire

- Livré avec Kit patisserie (crochet,
fouet, batteur)

 Mixeur en verre Thermo Resist — capacité
utile 1.6 L

« Couvercle anti-projection

= Possibilité d’utiliser simultanément
plusieurs accessoires

= Quverture assistée du bras

- DVD de recettes

= Coloris inox satiné

Capacitédubol :4.6L
Dimensions (cm) : 40 x 23 x 30
Poids (kg) :10.33

www.kenwood.fr

Dimensions emballage (cm) : 65.5 x 30 x 47.2
Poids Brut (kg) 1123
Colisage 01

Code EAN : 5011423156750
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