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FC610 

Appareil a 

Cake Pops 

500.970.269 

 

INFORMATIONS GENERALES 

 Appareil permettant de réaliser de délicieux Cake 

Pops en quelques minutes 

 Préparez la pâte selon votre recette préférée ou en 

suivant une des idées recettes fournies puis versez la 

pâte dans l’une des 7 formes sphériques de l’appareil 

( 5cm), refermez … en quelques minutes c’est 

prêt !  

 Placez les Cake Pops sur les bâtonnets fournis puis  

décorez-les selon vos envies : pâte à sucre, crème au 

beurre, ganache, crème au fromage frais, … 

 Grâce aux nombreux accessoires fournis, la cuisson 

est facile, la présentation jolie et la décoration très 

ludique ! 

 Idéal pour passer du temps en famille à 

confectionner les Cake Pops … puis à les dévorer ! 

 Présentation dans une magnifique boite métallique, 

qui permettra de ranger l’appareil et tous ses 

accessoires après leur utilisation. 

 Surface de cuisson antiadhésive pour un nettoyage 

aisé. 

 Accessoires fournis : 25 bâtonnets, support pour 

décoration, seringue de décoration avec 7 formes. 

 

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES 

 Puissance : 1300 W 

 Tension d'utilisation : 230 V ~50 hz 

 
ELEMENTS LOGISTIQUES 
Produit  

 Dimensions (cm) :  L 19.5 x l 23.5 x H 10 cm 

 Poids (kg) : 1.4 

Produit emballé 

 1 pièce par boite métallique couleur 

 Dimensions boite (cm) : L 28.5 x l 15.5 x H 27.4 cm 

 Poids (kg) : 2.6 

Colisage 

 4 pièces par master carton. 

 Dimensions master carton (cm) : L x P x H 

 Poids (kg) : 

Palette  

 Type palette : 120 x 80 

 Masters / couche :  Couches / palette :  

 Masters / palette :  Produits / palette :  

 

EAN :  
3760082525354 

Ecoparticipation 2.2 
0,42HT / 0,50 TTC 

Cake pop, la sucette au goût gâteau  
Les Cake pops (ou Donut Hole) sont des petits gâteaux piqués sur des bâtonnets de sucette, en forme de boules ou bien décorés 

de manière plus sophistiquée : animaux, personnage de dessin-animés, mini macarons, … 

La technique de base : réaliser une pâte à gâteau, cuire la pâte dans des formes rondes, laisser refroidir et décorer ! 

Des petits gâteaux aussi beaux que bons, faciles et ludiques à préparer pour dresser de jolies présentations. 


